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Desotistons t Bies Erall
Maurk & arricchisce di tre nuowe
referenze: Stagionato di Capra,
formaggio a pastas cremosa
sapitda ¢ piceantt stagionato
nel gincimenti naturall dells
Valsgssing per almena 30
giorni: Rocconcinl Allorat,
formaggio fresce e pasioso

da latte vaecino pastorizzato
con una foglia di allore che ne
esalts il sapore pigcevolmente
piccants; Farmaggella al Latte
Crudn, anch'essn laverato
arkigignalmente con la stessa
ricetta di un tempo, stagionato
accuratamente & a lungo nelle
grotte df Pasturo (Lo

P it e s vendieg centri medl o grandi, nelle
S

farmagal

B.ro referenze sci,
iz inga comprends
anche Mini erborinati,
Baceoncing Spaziati,
Rabicla di Grotta

Packaging sottillssimi vassol
di legni pregiatl creati con
materiali ngoosaments
naturali ed ecosostendtili da
gioweni designer del Politeceico
di Milano. 5ul retro di agni
pradatio, H legno riparta
caratteristiche e particolarita di
ogni formanggio [compreso peso
¢ data di scadenza)

Shelf life unmese
a partire da 2 eurp &l peizo
Canali distributivi
gda, enogastrongmie, hinreca
Consegna.alpunto yendita
attraverso distributar], imbslli
da 4G pezzl, pronta consegna

maggicements cancentrato nei

fasced'etd traidb e i g
anni



